
 

 

 

Am Freitag, 28.10.2016 geht es wieder 
„Wild“ zu in unserer Küche                                                  

Tischreservierung erforderlich (030/ 613 963 61) 

Amuse Bouche                                    

  Hirschpastete an Boskop-Sellerie-Salat 
mit Balsamico-Zwiebeln                                                     

Unser Sommelier empfiehlt:  

 Consommé vom Wildkaninchen                         
mit Kürbis-Ravioli                                                       

Unser Sommelier empfiehlt:  

Wildlachs-Kohlrabi-Lasagne mit Estragon-
Sabayone und geräucherten Belugalinsen                                                                                                          

Unser Sommelier empfiehlt:  

 Brandenburger Wildschweinrücken mit 
Pfifferlingen, Wirsingbällchen                           

und Kartoffelstrudel                                                                  
Unser Sommelier empfiehlt:    

Gebackene Zwetschke                                       
an Tonkabohnen Eis                                                                             

Unser Sommelier empfiehlt:                                           

p.P. 49,90 € inkl. Weinbegleitung 


