— Restaurant

Kulinarischer Kalender
Unser Rioja Menu 2010

Aktionszeitraum 02. bis 16.0Oktober 2010 taglich ab 18:00 Uhr
(ausgenommen Sonn-, u Feiertage)
Tischreservierung erforderlich

Roh marinierter Lachs mit Seezunge an Avocado-

Pulposalat und Kerbelvinaigrette
2009 Campillo Blanco Barrica, D.O.Ca.Rioja

Cappuccino von Curry und Zitronengras mit

lackiertem Spanferkelbauch und Chorizzool
2009 Valdelana Tinto Joven, D.O.Ca. Rioja

Wachtelbrust im Kartoffelmantel auf

Kopfsalatcréme und Gemusedrops
1999 Tondonia Vina Gravonia Blanco Crianza D.O. Ca. Rioja

Ragout vom Linumer Wiesenkalbsbackchen im
Poulet-Sesam-Papier mit Karottenkuchen und

Kartoffelgaletten
2005 Remelluri, D.O.Ca. Rioja

Cremeé Brulée mit Kirschtomatenbeignets und

Safraneis
2009 Caceres Marques de Casceres Satinela D.O.Ca. Rioja

p.P. 49,90 €

Unser Partner fur guten Geschmack:

Wein & Vinos, der Spanien Spezialist in Berlin




